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Resumo

As abelhas sem ferréo possuem ampla diversidade e produzem um mel diferenciado. Neste estudo, foram realizadas
analises fisico-quimicas de umidade, cinzas, solidos insolUveis e cor em oito amostras de mel de abelha-sem-ferrdo
da espécie T. angustula, obtidas nos municipios de Séo Luiz Gonzaga e Santo Ant6nio das Missdes. As amostras
analisadas apresentaram teor de umidade dentro do esperado tratando-se de mel de meliponineos. Na analise de
cinzas 50% das amostras estiveram dentro do estabelecido. Observou-se de maneira geral alto teor de sélidos
insolUveis. As amostras apresentaram predominancia da colora¢do ambar-claro, seguida de &mbar e &mbar-escuro,
respectivamente. Sendo assim, destaca-se que a legislacdo atual baseada em mel de A. melifera, ndo abrange de
forma adequada todos os parametros que foram analisados, reforcando a necessidade do desenvolvimento e
estabelecimento de parametros de qualidade fisico-quimica especificos para méis de abelhas-sem-ferrdo.

INTRODUCAO

O mel é o produto oriundo das abelhas meliferas, que possui composi¢do amplamente variavel, pois a mesma é
influenciada por fatores como composicdo do néctar, condi¢Ges climéticas, manejo do apicultor e, principalmente,
a espécie de abelha que o produz (CARVALHO, 2005).

As abelhas sem ferrdo sdo insetos sociais, possuem muita diversidade e localizacdo geogréafica bem distribuida,
ocorrendo principalmente em regifes tropicais (VILLAS-BOAS, 2012). A abelha Tetragonisca angustula,
conhecida popularmente como Jatai, possui sua ocorréncia natural nos estados Brasileiros do Amapa, amazonas,
Bahia, Ceara, Espirito Santo, Goias, Maranh&o, Mato Grosso, Mato Grosso do Sul, Minas Gerais, Parana, Paraiba,
Para, Pernambuco, Rio Grande do Sul, Rio de Janeiro, Roraima, Santa Catarina e Sdo Paulo (CAMARGO &
PEDRO, 2013).

O mel das abelhas-sem-ferréo, é produzido em pequena quantidade, mas apresenta caracteristicas fisico-quimicas
e principalmente sensoriais proprias, possuindo docura e aroma diferentes do mel de A. melifera, conquistando
assim, consumidores distintos e um nicho de mercado diferenciado e em ascensdo (CARVALHO, 2005).

Diante disto, a legislacdo brasileira do Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento (MAPA), que tem por
base o mel de A. mellifera ndo comtempla todas as particularidades do mel de meliponineos (BRASIL, 2000).
Portanto, objetivou-se analisar o mel de abelha jatai quanto aos parametros fisico-quimicos umidade, cinzas, sélidos
insoluveis e cor.
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METODOLOGIA

As amostras para as analises foram coletadas entre os meses de novembro de 2020 e margo de 2021 nas cidades de
Santo Ant6nio das Missdes e Sdo Luiz Gonzaga, armazenadas em frascos de vidro e mantidas sob refrigeragdo até
0 momento das analises. Foram realizadas analises fisico quimicas em duplicatas de umidade, cinzas, s6lidos
insolUveis e cor em oito amostras de mel de abelha-sem-ferrdo da espécie T. angustula. A analise de umidade foi
realizada em estufa a 105°C. O teor de cinzas foi estabelecido através de analise gravimétrica utilizando a mufla
com elevacdo da temperatura gradativamente até atingir a temperatura de 600°C. Sélidos insoltveis foram
determinados através de andlise gravimétrica que estabelece a insolubilidade em &gua de impurezas (como cera e
grdos de polen) presentes no mel (INSTITUTO ADOLFO LUTZ, 2008). A cor foi determinada através de método
colorimétrico em espectrofotémetro e classificada através da tabela de Pfund (BIANCHI, 1986).

RESULTADOS E DISCUSSOES

Anélise de umidade é um parametro importante na analise de alimentos, esta diretamente relacionada a estabilidade,
qualidade e composicao do alimento. Tratando-se de mel tém forte influéncia em pardmetro como viscosidade,
fluidez e conservagdo (CECCHI, 2003). Umas das principais caracteristicas do mel de abelhas nativas é o seu alto
teor de umidade quando comparado ao mel de abelhas africanizada. Segundo a legislacdo brasileira para mel de
abelha A. melifera o teor maximo permitido para umidade é de 20% (BRASIL, 2000). J& para as espécies de abelhas
sem ferrdo, considerando estados que ja possuem o Regulamento Técnico para esse produto, o valor maximo
estabelecido encontra-se entre 35% na Portaria ADAB N° 207 de 21/11/2014 do estado da Bahia (BAHIA, 2014)
e 40% na Portaria SAR n° 37/2020, de 04/11/2020 do estado de Santa Catarina (SANTA CATARINA, 2020).

Os valores de umidade encontrados para as amostras analisadas encontram-se entre 34,22% e 21,95% (Tabela 1).
Logo, os valores estdo em desacordo com a legislagéo vigente para méis no Brasil, porém, dentro dos valores que
estdo estabelecido para o mel de abelhas sem ferrdo em outros estados, e ainda, por Villas-Bbas & Malaspina
(2005), onde sugerem umidade maxima de 35%. Anacleto (2009) também realizou analises do mel de abelhas T.
angustula e seus resultados encontram-se na mesma faixa do que os obtidos nessa pesquisa, estando entre 23,00%
e 32,50%. Roos (2018) analisou mel de abelhas da mesma espécie, provenientes do estado do Rio Grande do Sul e
encontrou resultados entre 23,9% a 26,8%. E importante mencionar, que méis com alto teor de umidade estdo mais
propicios a fermentag&o, fazendo-se necessario um controle mais atento durante a coleta e acondicionamento deste
mel (CARVALHO et al., 2005).

Cinzas é a fracdo que representa parte da substancia inorganica presente na amostra, pois alguns sais podem acabar
sofrendo reducdo ou volatizacao durante o aquecimento (CECCHI 2003). Tratando-se deste parametro, Villas-Bbas
& Malaspina (2005) sugerem que o valor seja inferior a 0,6% para méis de abelhas-sem-ferrdo, sendo este valor o
mesmo estabelecido em legislacdo para o teor de cinzas de mel de A. melifera (BRASIL, 2000). Quando
relacionadas a tais parametros, 50% das amostras analisadas estdo de acordo, tendo apresentado de 0,07% a 0,60%,
ja as outras amostras, excederam o valor indicado, tendo apresentado valores de 0,71 a 8,40% (Tabela 1). Outros
autores que avaliaram cinzas em mel de abelha T. angustula, na maioria das vezes encontraram valores dentro do
que € estabelecido, Rosa et al (2014) obtiveram uma média de 0,67%, assim como Anacleto (2009) que encontrou
valores entre 0,21% a 0,60%. Ja para Souza (2008) as variagdes para cinzas foram de 0,01 a 1,18% estando um
pouco acima do indicado.

A andlise de solidos insoltveis permite avaliar a pureza do mel, quantificando particulas de sujidades presentes no
mel, como resquicios de cera e outros materiais presentes na colénia, bem como, contaminagdes ocorridas no
momento da colheita deste mel, logo 0 modo de coleta e beneficiamento do mel, influenciara diretamente no teor
de sélidos insoluveis e na qualidade final do produto (ROSA et al. 2014). No Brasil, é indicado para este parametro
em méis de A. melifera, valores inferiores a 0,1g/100g para mel centrifugado e 0,5g/100g para mel prensado
(BRASIL, 2000). Nas amostras de mel analisadas foram encontrados valores que variam de 1,71% a 6,28% (Tabela
1), estando desta forma acima do padrdo exigido para A. mellifera, bem como, para o valor de referéncia indicado
por Villas-Bbas & Malaspina (2005) para abelhas-sem-ferrdo que é de 0,49/100g. Quando comparado aos
resultados de Rosa et al. (2014) que obtiveram valores de 3,65 * 0,23, para mel de abelha da mesma espécie, obteve-
se no presente estudo, portanto, 50% das amostras abaixo do valor encontrado por Rosa et al. (2014) e 50% das
amostras indicaram de sélidos insolUveis com valores superiores.

A cor dos méis possui uma variacdo de quase incolor até pardo-escuro (BRASIL, 2000). E influenciada pela
constituicdo da flora em que ocorreu o forrageamento, sendo que as tonalidades mais claras possuem maior valor
comercial, do que as tonalidades mais escuras, isto para méis de A. mellifera (GOMES et al, 2017; SOUZA, 2008;
LACERDA et al. 2010). Conforme a escala de Pfund, das oito amostras analisadas 50% sdo de coloragdo ambar-
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claro, 37,5% ambar e 12,5% ambar-escuro (Tabela 1), logo, todas estdo dentro dos pardmetros estabelecidos para
méis de A. mellifera. A coloracdo ambar-claro também foi predominante em outros estudos para méis de T.
angustula, nas andlises de Souza (2008) 49% das amostras foram classificadas como &mbar claro, e nas de Anacleto
et al. (2009) 30% foram classificadas como &mbar-claro e 50% como ambar, sendo esta classificagdo encontrada
em 37,5% das amostras analisadas neste estudo.

Tabela 1 — Resultados das analises fisico-quimicas para os parametros Umidades, Cinzas, Sélidos insollveis e

Cor.

Amostra Umidade Cinzas S Cor

% + DP % + DP % + DP
1 34,22 + 6,39 0,16 +0,03 1,71+1,03 Ambar
2 28,9+0,12 0,07+0,0 2,4+017 Ambar Escuro
3 26,26 + 0,13 095+0,02 6,28+1,26 Ambar
4 21,95+0,21 0,34+0,04 4,33+0,55 Ambar claro
5 27,14 +0,19 84+037 4,36+1,88 Ambar
6 25,45+ 0,0 0,6+0,000 538+0,25 Ambar claro
7 29,14 + 0,55 1,16 +0,36 1,85+0,09 Ambar Claro
8 27,92 + 0,05 0,71+0,05 538+0,40 Ambar Claro

S.I= Solidos Insoliveis
Fonte: Autor (2021)

CONSIDERACOES FINAIS

As amostras de mel de abelha T. angustula analisadas neste estudo apresentaram teor de umidade dentro do
esperado, tratando-se de mel de meliponineos. Na andlise de cinzas 50% das amostras estiveram dentro do
estabelecido. Observou-se de maneira geral alto teor de sélidos insollveis, estes estando diretamente relacionados
a forma de coleta e beneficiamento do mel, indicam a necessidade de realizar uma coleta mais adequada e a
orientagdo aos meliponicultores, para uma melhoria na qualidade do produto final. As amostras apresentaram
predominancia da coloracdo ambar-claro, seguida de &mbar e ambar-escuro, respectivamente. Sendo assim,
destaca-se que a legislacdo atual baseada em mel de A. melifera, ndo abrange de forma adequada todos o0s
parametros que foram analisados, reforgando a necessidade de uma regulamentagéo que estabeleca parametros de
qualidade fisico-quimica especificos para méis de abelhas-sem-ferrdo, considerando suas caracteristicas
particulares, além de adaptacdes nos métodos analiticos que atualmente sdo usados para analise de mel.
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